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Serão acrescentados 10% pela taxa de serviço ao final da conta. 

Horário de Funcionamento: 
Das 12h às 15h 

19h às 22h 

Caso queira trazer sua bebida, 
cobramos uma taxa de rolha no 

valor de R$35,00 

     

Entrada 

- Carpaccio Boutique       R$49,90  

Carpaccio de carne com folhas verdes, queijo parmesão defumado e torradas 

- Salada Verde         R$45,90 

Mix de folhas verdes com croutons, tomate cereja, uva, palmito e molho de mostarda e 

mel 

- Dupla Bruschetta       R$42,90 

Bruschetta de brie com geleia de damasco e bruschetta de caponata com azeite de 

zátar 

. – Mix de Queijos       R$79,90 

Prato com queijos variados (parmesão, provolone, brie, camembert e gorgonzola) com 

geleia da casa e torradas 

Petiscos 

- Bolinhas de queijo com chutney de manga   R$39,90 

- Dadinho de tapioca com mel de laranjeira   R$35,90 

- Pizza da casa        R$48,90 

Pizzas 100% artesanais e massa fina 

Sabores à escolha: Calabresa, 4 queijos ou Marguerita 

RAUL DIAS 
  PERSONAL CHEF 
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 Serão acrescentados 10% pela taxa de serviço ao final da conta. 

Horário de Funcionamento: 
Das 12h às 15h 

19h às 22h 

- Croquete Alemão com mostarda escura    R$45,90 

Principal 

Massas 

- Risoto de Camarão flambado no conhaque   R$79,90 

- Risoto de Pato        R$88,90 

- Risoto de Alho Poró e Mignon     R$89,90 

Risoto de Alho Poró com escalope de Mignon e molho demi glace e telha de provolone 

- Nhoque artesanal ao molho sugo caseiro    R$46,90 

- Nhoque artesanal à bolonhesa     R$54,90 

- Nhoque artesanal ao Frutos do Mar (camarão, lula e polvo)  R$79,90 

flambados no conhaque 

- Raviolli artesanal de queijo com molho de gorgonzola R$73,90 

- Penne cremoso        R$53,90 

Massa com molho cremoso de cream cheese e creme de leite fresco, tiras de frango e um 

toque de limão 

Peixes 

- Lemon Trout        R$81,90 

Filé de truta na manteiga de ervas com laranja e arroz de castanhas 

Carnes Nobres 

- Steak au poivre com batata rostie     R$129,90 

Bife de ancho com pimenta do reino e molho de vinho com creme de leite acompanhado 

com batata rostie 

- Picanha         R$108,90 

Escolha 1 acompanhamento abaixo 
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*Todas as sobremesas servem até 2 (duas) pessoas 

Serão acrescentados 10% pela taxa de serviço ao final da conta. 

Caso queira trazer sua bebida, 
cobramos uma taxa de rolha no 

valor de R$35,00 

Horário de Funcionamento: 
Das 12h às 15h 

19h às 22h 

- Bife de Chorizo Argentino       R$135,90 

Escolha 1 acompanhamento abaixo 

Acompanhamentos 

- Batatas Coradas com Ervas    - Legumes grelhados 

Sobremesas 

 

- Brownie de Nutella       R$36,90 

Brownie de Nutella com ganache de chocolate meio amargo e sorvete de creme 

- Banana Flambada        R$29,90 

Banana Flambada no conhaque, açúcar mascavo e suco de laranja com sorvete de creme 

- Mousse de Chocolate       R$43,90 

 Mousse de chocolate meio amargo com crumble de maçã com canela e sorvete de 

creme 

- Sorvete de creme com crumble de maça e calda de  R$25,90 

Chocolate  

 

  Pratos vegetarianos 


